
FENDT WEINFAMILIE
70771 Leinfelden-Echterdingen
Häuserwiesenstraße 13
Tel (07 11) 74 57 50 88
info@fendtwein.de
www.fendtwein.de
Inhaber Jürgen Fendt
Kellermeister Maren und Jürgen Fendt
Verkauf nach Vereinbarung

Nach langen Jahren als renommierter Som-
melier in Dreisternerestaurants pfeift Jürgen
Fendt heute auf Konventionen. Mit Frau Ma-
ren betreibt er mit Engagement und eigenwil-
ligen Ideen die Weinfamilie Fendt. Wie die
moderne Küche heute mit Texturen, Garzu-
ständen und Temperaturen variiert, so spielt
Fendt mit Restzucker, Gerbstoffen und
Mundgefühl auch bei seinen Weinen. In die-
sem Jahr konnten wir die Weißen und Rosé
verkosten. Es lohnt, aus verschiedenen Glä-
sern zu probieren und alle Weine eher wie
Burgunder zu behandeln. Der Mauerwerk
Riesling zeigt sich mit burgundischer, runder
Fülle, der feinherbe Steinwerk fruchtig, rau-
chig, schwebend. Der Riesling-Sekt zeigt im
Burgunderglas die Gerbstoffe eines Côte-Rô-
tie und die Frucht eines Condrieu. Alles ver-
traute Weggefährten im 3-Sterne-Menü.

lll 84  2013 Riesling Sekt trocken Holzfass
14 € | 12%    

lll 87  2015 Riesling Mauerwerk
Landwein trocken Holzfass 
20 € | 12,5%    

lll 84  2017 Cuvée »Saugut« Landwein
  halbtrocken 

8,50 €/1,0 Lit. | 11%    
lll 86  2016 Riesling Steinwerk Landwein

  halbtrocken 
14 € | 12,5%    

lll 84  2017 Spätburgunder Landwein trocken
  Rosé 

10 € | 11%    

WEINGUT ENGLER
79379 Müllheim · Moltkeplatz 2
Tel (0 76 31) 17 05 50 · Fax 17 33 45
info@weingut-engler.de
www.weingut-engler.de
Inhaberin und Kellermeisterin Andrea
Engler-Waibel
Verkauf Andrea Engler-Waibel
Mo–Fr 9–18.30 Uhr, Sa 9–16 Uhr

Mit Stolz blickt die Familie Engler auf die 125-
jährige Geschichte ihres Betriebes zurück, der
heute in der vierten Generation geführt wird.
Weinbauingenieurin Andrea Engler-Waibel
bewirtschaftet elf Hektar im Markgräflerland
und verzichtet auf Herbizide und Insektizide.
Die Weißweine sind sehr geradlinig und mit
niedrigen Restzuckerwerten. Die weißen Ka-
binette besitzen viel Frucht und extratrei-
chen Schmelz, der geschliffene Chardonnay
sei empfohlen. Die beiden Spätburgunder aus
2015 sind festfleischig und von ausgezeichne-
ter Statur und Kraft.

lll 82  2017 Müllheimer Reggenhag Gutedel
  trocken 

5,50 € | 12%    
lll 84  2017 Müllheimer Pfaffenstück

Weißburgunder Kabinett trocken 
7 € | 12,5%   

lll 84  2017 Müllheimer Sonnhalde
Grauburgunder Kabinett trocken 
7,30 € | 13%    

lll 85  2017 Müllheimer Sonnhalde
Chardonnay Kabinett trocken 
7,50 € | 13%    

lll 83  2017 Müllheimer Pfaffenstück
Cabernet Blanc Spätlese trocken *** 
9 € | 13,5%   

lll 84  2017 Müllheimer Sonnhalde
Spätburgunder Kabinett trocken Rosé 
7 € | 13%   

lll 85  2015 Müllheimer Pinot Noir trocken
  Barrique 

14,50 € | 13,5%   
lll 84  2016 Müllheimer Reggenhag

Spätburgunder Kabinett trocken 
9 € | 13,5%   

lll 85  2015 Müllheimer Reggenhag
Pinot Noir Spätlese trocken *** 
14 € | 13,5%    
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